WYDZIAL NAUK O ZYWNOSCI I RYBACTWA

kierunek: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZEOWIEKA

Studia | stopnia (inzynierskie), Il stopnia (magisterskie), lll stopnia (doktoranckie)
S - stacjonarne, N - niestacjonarne

Przykladowe przedmioty
w toku 3,5-letnich studiow
stacjonarnych i 4-letnich
studiow niestacjonarnych:

« przedmioty humanistyczne, informatyka,
wychowanie fizyczne, matematyka, ekolo-
gia i ochrona srodowiska, statystyka, fizyka,
chemia, biochemia, jezyk obcy;

- higiena i toksykologia zywnosci, mikrobio-
logia Zywnosci, chemia zywnosci, analiza
i ocena jakosci Zywnosci, maszynoznaw-

biowego, technologia produktéw zbozo-
wych, technologia produktow ubocznych,
fizjologia zywienia, podstawy biotechnolo-
gii, technologia spozywczych produktow
fermentowanych, technologia gastrono-
miczna,

- ekonomika i zarzadzanie, marketing, rachun-

kowos¢ w przemysle spozywczym, ochrona
whasnosci intelektualnej, BHP i ergonomia.

- higienaitoksykologia zywnosci, mikrobio-
logia zywnosci, chemia zywnosci, analiza
i ocena jakosci Zywnosci, maszynoznaw-
stwo i inZynieria procesowa, budowa
ustroju ludzkiego, zywienie cztowieka;

- projektowanie technologiczne, fizjologia
cztowieka, chtodnictwo i przechowalnic-
two, patofizjologia, dietetyka, edukacja
Zywieniowa, prawo zywnosciowe, fizjolo-
gia zywienia, bezpieczerstwo produkdji
Zywnosci;

- 0golna technologia zywnosci, technolo-
gia rodlinna, technologia miesa, techno-
logia rybna, technologia mleczarska, prze-
tworstwo miesa drobiowego, podstawy
biotechnologii, technologia produktéw

spozywczych fermentowanych, technolo-
gia gastronomiczna;
marketing, ekonomika przedsiebiorstw,

organizacja i zarzadzanie, rachunkowos¢
w przemysle spozywczym, ochrona wia-
snosci intelektualnej.

Dyplom absolwenta uprawnia do uzyska-
nia tytutu inzyniera europejskiego (EUR ING),
bez koniecznosci nostryfikacji.

studial -S, N
Specjalnosci

(do wyboru

po I roku):
technologia i zywienie,
zywienie czlowieka

i dietetyka,
technologia zywnosci
pochodzenia wodnego

hotelarstwo
i gastronomia.

studiall-S, N
Specjalnosci:

ocena, analiza

i zarzadzanie jakoscia
Zywnosci,
technologia

i biotechnologia
Zywnosci,
technologia
produktéw rybnych,

zywienie cztowieka.

studialll-S, N

Specjalnosci:

tematyka

Przykladowe przedmioty
w toku 3,5-letnich
studiéw stacjonarnych
na specjalnosci zywienie
czlowieka:

precyzowana

W porozumieniu
z opiekunem
naukowym.

Na studiach Il stopnia
prowadzone s3 przedmioty
(w zaleznosci od specjalnosci):

stwo, inZynieria procesowa, ogdlna techno-
logia Zywnosci, seminarium dyplomowe;

- podstawy Zzywienia cztowieka, technolo-
giczne projektowanie zakladow przemystu
spozywczego, chtodnictwo, technologia
roslinna, surowce rzezne, technologia miesa,
surowce rybne, technologia rybna, techno-
logia mleczarska, przetworstwo miesa dro-

konwersatorium  specjalistyczne z jezyka
angielskiego, informatyka stosowana, staty-
styka stosowana, enzymologia, systemy za-
rzadzania jakoscia, fizjologia cztowieka, pato-
fizjologia w Zywieniu cztowieka, wspétczesne

- przedmioty humanistyczne, informatyka,
matematyka i statystyka, ekologia i ochro-
na Srodowiska, fizyka, chemia, biochemia,
jezyk obcy, wychowanie fizyczne;
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WYDZIAL NAUK O ZYWNOSCI | RYBACTWA

kierunek: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI 1 ZYWIENIE CZLOWIEKA

Studia | stopnia (inzynierskie), Il stopnia (magisterskie), Il stopnia (doktoranckie)

trendy w technologii Zywnosci pochodzenia
zwierzecego oraz w technologii produk-
tow roslinnych, w biotechnologii Zywnosdi,
w analizie i ocenie jakosci zywnosci, w die-
tetyce, w technologii produktow rybnych;
wybrane dziaty z toksykologii Zywnosci oraz
w chtodnictwie i przechowalnictwie, z tech-
nologii mleczarskiej, w technologii piekar-
stwa i clastkarstwa; przetworstwo skorupia-
kow i mieczakdw, systematyka ryb, choroby
odzwierzece, polityka wyzywienia ludnosd,
alergie pokarmowe, otrzymywanie prepa-
ratow pochodzenia - mikrobiologicznego,
charakterystyka i przetwarzanie zwierzyny
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S - stacjonarne, N - niestacjonarne

KRYTERIUM KWALIFIKACJI

Ranking ustalony na podstawie
wynikow egzaminow
maturalnych,

obejmuje:

jezyk polski, jezyk obcy, biologia,

a takze jeden z przedmiotow
wskazanych przez maturzyste,
ktérego wynik odnotowano na
swiadectwie dojrzatosci. Jezeli
kandydat na egzaminie maturalnym
nie zdawat egzaminu z przedmiotu
biologia podstawa kwalifikacji beda
wyniki z jezyka polskiego, jezyka
obcego oraz innego wskazanego
przez kandydata przedmiotu,

z ktérego zdawat egzamin
maturalny.

townej, elementy morfologii i histologii mie-
53, higiena w przemysle spozywczym, mikro-
biologia przemystowa, izolaty, koncentraty
i biopreparaty spozywcze z ryb, mody i sys-
temy zywieniowe w $wietle fizjologii, ogél-
ne towaroznawstwo zywnosci, opakowania
i systemy pakujace, patogeny zywnosd,
podstawy biotechnologii zywnosci, postepy
w mechanizacji przetwdrstwa spozywczeqo,
prawo zywnosciowe, standardy mikrobiolo-
giczne w analizie i ocenie jakosci zywnosd,
surowce pomocnicze i dodatki do zywnosdi,
szkodniki w przemysle spozywczym, techno-
logia i organizacja ustug gastronomicznych,

TWOJA PRZYSZLOSC

o wréznych dziatach przemystu
spozywczego w krajuiza
granica,

¢ przy projektowaniu i organizacji
procesow technologicznych
oraz opracowywaniu nowych
wyrobéw,

o w dystrybucji zywnosci,

o w ksztattowaniu jakosci
w przemysle spozywczym,

o w placéwkach kontroli jakosci
i laboratoriach analizy zywnosci,

* w jednostkach administracji
rzadowej i samorzadowej,
o w chlodnictwie
i przechowalnictwie zywnosci,
* w urzedach celnych,

¢ na statkach-przetworniach,
promach i statkach
pasazerskich,

¢ w zaktadach zywienia
zbiorowego.

technologia pasz i koncentratow paszowych,
transport chtodniczy, postepy w inzynierii
przemystu spozywczego, zywienie réznych
grup ludnosci, zywienie w réznych stanach
fiziologicznych, ~ seminarium  dyplomowe,
pracownia magisterska.



