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kierunek: TOWAROZNAWSTWO

Studia | stopnia (inzynierskie), Il stopnia (magisterskie)
S - stacjonarne, N - niestacjonarne

Przykladowe przedmioty Na studiach Il stopnia

w toku 3,5-letnich studiow prowadzone s3 nastepujace
stacjonarnych i 4-letnich przedmioty zgodnie
studiow niestacjonarnych: z wybrang specjalnoscia:
Towaroznawstwo zywnosci: Towaroznawstwo zywnosci:

- makroekonomia, matematyka, fizyka, Analiza Zywnosci; towaroznawstwo: surow-
chemia, grafika inzynierska z elementami  cow pomocniczych i dodatkow, uzywek;
rysunku technicznego, estetyka w towa-  produktow rybnych, roslinnych, zwierzecych,
roznawstwie, ochrona srodowiska, mikro-  thuszczéw jadalnych, napojéw, wyrobdw cu-
ekonomia, statystyka, handel zagraniczny, ~ kierniczych, zywnosci specjalnego przezna-
materiatoznawstwo z elementami inzy-  czenia i funkcjonalnej; Zywienie réznych grup
nierii materiatowej, biochemia, mikrobio-  ludnosci.
logia, jezyk obcy, informatyka, wychowa-
nie fizyczne; Towaroznawstwo produktow roslinnych:

- ekonomika i organizacja produkcji, pod-  Podstawy produkdji roslinnej, higiena surow-
stawy marketingu, rachunkowos¢, finan-  cowi produktow roslinnych; towaroznawstwo:
se przedsiebiorstw, encyklopedia prawa,  traw i roslin motylkowych i drobnoziamistych,
podstawy organizacji i zarzadzania, prawo  roslin ozdobnych, warzyw i grzybow, rodlin
Zywnosciowe, organizacja i technika han-  okopowych, drzew i krzewow owocowych,
dlu, metody oceny towaréw; owocow, Zodz, roslin oleistych i straczkowych,

- towaroznawstwo artykutow przemysto-
wych, aparatura i inZynieria procesow
produkji Zywnosci, zarys ogdlnej techno-
logii Zywnosci, opakowalnictwo, procedu-
ry celne, chtodnictwo, towaroznawstwo
Zywnosci, analiza sensoryczna, statystycz-
nakontrola jakosci, analiza instrumentalna,
zarzadzanie jakoscia, przechowalnictwo,
toksykologia Zywnosci i przedmiotow
uzytku,

- towaroznawstwo surowcow  roslinnych,
tOWaroznawstwo surowcow zwierzecych,
towaroznawstwo ryb, towaroznawstwo
produktow ubocznych, seminarium inzy-
nierskie oraz moduty do wyboru.

surowcdw przemystu cukierniczego i fermen-
tacyjneqo, srodkéw ochrony rodlin.

Towaroznawstwo produktow zwierzecych:
Mikrobiologia produktéw zwierzecych, higie-
na w obrocie towarami pochodzenia zwierze-
ceqo; Towaroznawstwo: produktéw poubo-
jowych, materiatéw rozrodczych, owiec i koz,
drobiu jaj, zwierzat futerkowych, koni, trzody
chlewnej, bydta, zwierzat domowych i ama-
torskich, produktéw pszczelich, pasz

Towaroznawstwo ryb i innych
organizméw wodnych:

Morfometria i ultrastruktura organow i tkanek
w towaroznawstwie ryb, biologia i sysyte-
matyka ryb, fizjologia ryb, ekologia i ochrona
waod, parazytologia i choroby ryb, gospodarka
wodna i jakos¢ wody, prawo wodne; towaro-
Znawstwo: pasz, ryb morskich i srédlgdowych,
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ryb akwariowych, materiatu hodowlanego
7 podstawami hodowli ryb, hodowli bezkre-
gowcow wodnych, narzedzi  potowowych
i materiatéw do ich produkgji, towaroznaw-
stwo w gospodarce rybackiej.

Przedmioty ogélne dla wszystkich
specjalnosci:

Gietdy towarowe, systemy zarzadzania jako-
§Cig, statystyczne sterowanie procesem pro-
dukgji, zarzadzanie produktem, ekonomia
menedzerska, moduly do wyboru, analiza
statystyczna wynikow badan.

Ustugi turystyczne:

| stopien

Makroekonomia, mikroekonomia, matema-
tyka, geografia turystyczna, techniki informa-
tyczne w turystyce, towaroznawstwo ustug,
organizacja turystykii rekreacji w strefie brze-
gowejBattyku, wybrane zagadnieniaz chemii
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S - stacjonarne, N - niestacjonarne
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KRYTERIUM KWALIFIKACJI

Ranking, ustalony na podstawie
wynikéwegzaminéw maturalnych,

obejmuje:

jezyk polski, jezyk obcy, biologie, a takze
jeden z przedmiotow wskazanych przez
maturzyste, ktorego wynik odnotowano
na swiadectwie dojrzatosci. Jezeli
kandydat na egzaminie maturalnym nie
zdawat egzaminu z przedmiotu biologia
podstawa kwalifikacji bedg wyniki
zjezyka polskiego, jezyka obcego oraz
innego wskazanego przez kandydata
przedmiotu, z ktérego zdawat egzamin
maturalny.

i fizyki, ochrona srodowiska w turystyce, bio-
réznorodnos¢, hotelarstwo, krajoznawstwo,
ryby i owoce morza, obstuga konsumenta,
aparatura i inzynieria w ustugach turystycz-
nych, turystyka wodna, prawo w turystyce,
Zywienie w turystyce, organizacja sportow
W turystyce, zarzadzanie i marketing w tu-
rystyce, ratownictwo, higiena w zaktadach
gastronomicznych, jezyk obcy.

Il stopien

Obstuga ruchu turystycznego, zoogeografia
W turystyce, akwaria i oceanaria, fizjologia
pracy i wypoczynku, logistyka w turystyce,
higiena i bezpieczeristwo podréznych, orga-
nizacja i technika pracy w hotelarstwie.

TWOJA PRZYSZLOSC

« we wszystkich sektorach
gospodarki narodowej: przemysle,
rolnictwie, handlu, transporcie
i logistyce,

« w przemysle rolnym, m.in.:
cukrowniach, stodowniach,
browarach, drozdzowniach,
gorzelniach, winiarniach,
piekarniach, przetwérstwie mleka,
zb6z, ziemniakow i miesa,

« w oddziatach kontroli towarowo-
celnej i sanitarnej,

« w farmacji,

+ w przedsigbiorstwach handlu
zagranicznego,

+ w jednostkach administracji
rzadowej i samorzadowej,

+ w placéwkach zajmujacych sie
opracowywaniem standardow
i atestow roznych wyrobow,

« przy organizacji i prowadzeniu
wiasnych przedsiebiorstw,

+ w produkgji koncentratéw
spozywczych, kwasow
organicznych, preparatéw
enzymatycznych,

+ w przedsigbiorstwach
turystycznych, biurach
turystycznych, wyjazdach
zagranicznych jako rezydent,
kierownik wycieczek, organizacji
turystyki, hotelarstwie,
gastronomii.




